
１．収穫期

成熟した莢から順次収穫する。カビが発生

しやすいので、降雨が予想される時は早め

に収穫する。

病害虫防除で収量アップを目指しましょう。今回の『ﾚｯﾄﾞﾋﾞｰﾝｽﾞ』は美山支店が担当しました。
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第3の豆・赤飯用の豆づくり‼

栽培のポイント

天日乾燥

３．保管 ・出荷

調整後は、冷蔵庫（米の保冷庫）等で貯蔵保管する。（長期保管は、アズキゾウムシの発生に注意）

２．乾燥・調整

収穫後は、天日乾燥をおこないます。莢が柔らかい（水分が高い）場合は十分に乾燥をさせて脱粒しましょう

調製 ： 手選別

未熟粒・虫害粒、皮切れ粒、

しわ粒を除去

 莢の色が濃い

 莢全体が乾燥

（莢を振ると、カラカラ

音がする）

 莢の色が薄い

 莢の端が柔らかい

（天日乾燥を十分に行う）

開花25日開花20日

収穫の目安

収穫可能 収穫適期

 子実の色が濃く小さ

い（水分低い）

 子実の色が薄く大

きい（水分高い）

 高水分莢を無理に

ほぐすと、子実に

皮が残る。

 出荷単位 ： 1㎏（包装は含まず）

 出荷の荷姿 ： 米の空き袋を使用（袋には、集落名・氏名・数量（㎏）を記入下さい。

 8月のＪＡ集荷日程

1回目：8月 9日まで、 2回目：8月29日まで （各支店営農指導員へ） 9月の集荷日程は後日連絡します。

【開花】

5月上旬に播種された圃場では、開花後20～25日を迎え

ています。収穫の時期となりましので、適期収穫による

品質向上を図りましょう。間もなく8月、夏本番となり、農

作業時の暑さ（熱中症）対策を十分に行い『ダルマササ

ゲ』の収穫・乾燥・調整作業を行いましょう。


